
SMART COFFEE
WORKFLOW

“Een combinati e van hoogtechnologisch materiaal wat er voor 
zorgt dat ik zo veel mogelijk alleen de bar kan runnen! Dit 
vervangt niet de barista, maar zorgt voor een extra paar handen.”

Human happiness dankzij een vlott e workfl ow

Authenti citeit en consistenti e

Automati sati e van barista handelingen
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• Compacte 1-groep
• Vaste wateraansluiti ng of 4L bidon
• Pre-infusie menu (bij vaste aansluiti ng)
• Digitale chrono en weergave fl owrate g/sec
• Verkrijgbaar in 54,5 of 58mm groupheads

• Real-ti me gewichtscontrole ti jdens het maalproces
• Steeds juiste porti e door automati sche detecti e van portafi lter
• Gemakkelijk af te stellen

• Automati sch tampen zonder channeling
• Steeds egaal resultaat
• Vermijd barista injuries
• Plaatsbesparend: past onder de koffi  emolen

• Perfect en consistent microschuim
• Standalone model met eigen boiler
• Maakt ruimte voor gastvrijheid en creati viteit
• Werkt met koemelk, plantaardige dranken en mixes (chocolade, chai, …)
• Melk loopt niet door de machine = geen ingewikkelde & lange kuiscycli
• Geen training nodig
• Authenti ek opschuimproces

Multi boiler espressomachine

Grind-by-Weight koffi  emolen

Autotamper

Slimme melkopschuimer
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